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FRNIERES NOUVELLES

Allons bon... nous voila déja fin octobre ! La réceltest en cave, elle fermente,
elle travaille, elle se prépare a devenir des viasguels vins !?

Cette année est une année d’'exception. Non padatiorme, le déroulement, ni

méme sur le résultat. C’est la premiére récolte gourra prétendre étre issue de

raisins en agriculture biologique. Revenons donc pau sur ce que cela signifie.

Tout nouveau Tout Bio

C'est « Prélude en sol majeur »produits trop polluants ou toxiques.
titre de notre bulletin d’automne 2001 Plusieurs contacts, échanges, plusieurs -.QU'EST-CE QUE C'EST ?
qui a marqué notre entrée dans le mondssais plus tard, le bilan était peu
de la « bio ». Il est vrai pourtant quesatisfaisant et I'impasse proche. Nous d S
parlant ici régulierement de bio-constations d'une part des dérives dgpproche du vivant .con3|dere comme
dynamie, nous n'y avons pas expliqu@lus en plus graves dues a I'emploi adné globallte. Les principes en ont1 ete
simplement la conversion qui s’opéraiproduits issus de la pétrochimie eponn}es par Rudolf Steiner lors d'une
et qui nous amene aujourd’hui a ported’autre part que les alternativesConference tenue en Allemagne en

le label « AB ». proposées et essayées n'étaient p 824"{ La lecture en dest ur: Ipeu
concluantes. Que faire ? ermétique au commun des mortels car

DU CONVENTIONNEL il s’agit d’une approchesensible Or,

AU BIO nous tous, enfants du XX$iecle, avons
recu I'enseignement de la rationalité, le
matériel et le tangible primant sur tout
autre mode d’évaluation. On y bannit
précisément tout « sensible », alors
guasi synonyme de « faible ».

Concrétement, I'agriculture bio-
dynamique demande a celui qui travaille
la terre de se mettre en relation avec son

protection phytosanitaire des plantes. ¢ espace agricole a travers tous ses sens
n'est pas tout, il faut aussi observer u les 5 les plus connus mais aussi fe 6

période dite deconversion pendant'r T \;endanges Sop 2006 potoG —— gue nous devons cultiver et développer,
laquelle le cahier des charges est ' chacun a notre fagon.

La bio-dynamie, c’est une

AB signifie Agriculture Biologique
et ce logo est propriété de I'Etat. Pol
I'utiliser, il faut répondre a un cahie
des charges précis qui proscrit
notamment [l'utilisation de produitd %
chimiques de synthése que ce soit
entretien du sol (désherbant) ou ¢

commercialisé ne puisse porter le logo d’employer les plantes médicinales pour
AB. L’agriculture non-biologique peut Une rencontre se produisit. soigner nos vignes (tisanes, préparations

étre soit conventionnelle soit raisonnée  Entre la bio-dynamie et nous,SPEcifiques), de respecter les rythmes
(nous ne nous attarderons pas ici sur epuis fort longtemps — avant méme noaturels (ceux, évident, du soleil = jour/
différence entre les deux). engagements professionnels — seduit, printemps/automne, et ceux, plus
La période de conversion est, pouspéré un rapprochement réciproque. OfbPtiles et complexes, de la lune
nous viticulteurs, de 3 récoltes. Bieme saurait d'ailleurs dire lequel des deug]pntel_nte/descendante, croissante/
entendu, cette démarche, pour étrg parcouru le plus de chemin... écroissante, ses naeuds et ses
validée, est controlée par des Clest donc en 2001 que le pont fu{approchement/elmgnement par rapport
« organismes certificateurs », le plugeté, qu'il nous fut offert de rencontrer® '@ Terre), de comprendre les
courant étant Ecocert (mais il en existenfin | des personnes proches de nd@teractions qui existent entre les plantes
d’autres). Contréle annuel au minimum.préoccupations : la santé de la vigne,gl%f’ys,sant ensembles, ou entre les regne:
notre, et, surtout, le plaisir de dégust ege_tal, animal,...), en somme, de
Depuis le début des années 9We vrais vins, sur des critéres exigeanf§dvailler « avec », et hon pas
c’est a dire, pour nous, depuis toujoursst rigoureux. Enfin ! Nous trouvions des, contre »...pour finir dans T'apotheose
nos réflexions en terme de pratiquenterlocuteurs passionnés e{lUne superbe dégustation.
culturales nous portaient vers legpassionnants, et qui ne machaient pas 0US @Vos sense
méthodes plutét naturelles, évitant legeurs mots.



Parmis les activités qui nhous /44
Occupent a |’automne’ il y a les LE C Lfmﬁ[@ﬁ@v (VIGWE(I-\)JOW
déplacements : nous sillonnons les . . . . .
routes pour animer des dégustations Les vendanges sont évoquées dbeaucoup de frais de rénovation.

effectuer des livraisons et entretenir de 'abord de ce bulletin avec une phot Nous lui avons préféré une troupe de

bonnes e trés évocatrice pour nous de 'ambiancjoyeux lurons et, vraiment, c’est
saines relatio

; dans laquelle s’est déroulée cet beaucoup mieux. Plus cher ? bien
commerciale L . . . e
(oui-oui, cel période cette année. str ! Mais tellement plus satisfaisant
existe 1). Nous y ressentons le soleil, la bonr pour l'esprit ! Ces belles grappes

Il est humeur, et la détente bien méritée (d’'un jaune doré qui vous tombent

?e;Lfier”e cette pause au bout du rang. Les rar dans les mains, ou ce bleu profond du

informé de nos trajets et de vous sont parfois longs, la cueillette e<Pinot noir qui se détache du feuillage
donner la chance de profiter d’'un de fatigante, la pause est nécessaire portant déja des signes précurseurs de
nos passages. donne [l'occasion de plaisanteriel'automne : c'est réjouissant, et n'a

avgﬂflglr?ir?feolror;”:tsiq(t)grdsr%ﬂibowes joyeuses, et de dégustation des nect pas de prix. Dés que les fruits sont
désespérons pas de ’passer a ur "écoltes (parfois par soi-méme) I'anné moins jolis, la récolte plus abimee, on

connexion Internet haut débit et de précédente. sent le rendement des vendangeurs
pouvoir gérer ne serait-ce qu'un petit  Nous avons innové cette année ¢baisser. Le plaisir de récolter n’est pas

S'fe sympa pour fawg passer ce genr prévoyant une récolte entieremerqu’'une légende : il est naturel dy
d’informations bien utiles.

A vous les internautes, soyez Manuelle. Notre petite machine associer la féte.
attentifs autour de www.tripoz.fr : la vendanger a vieilli et nécessitera  Si I'aventure vous tente, n’hésitez
planéte pourrait déja étre habitée ! pas a nous rejoindre Il'année

La revue deg miClegimes’ —

@ 2006a traversé d'importants contrastes climatiquesfifial, une journée de pluie
dans un septembre ensoleillé et le voila presséed’@massé ! Impatient, il I'est aussi gn
cuve ou ses fermentations se sont déroulées awecapidité incroyable. Il sera prét tof,
plaisant, facile, comme s'il lui tardait d’allevatre rencontre...

@ 2005en est un peu I'antinomie. Trés long a terminer @&paratifs (en blanc), s¢ &
faisant désirer (ceux qui attendent le Pouilly-L@&mn savent quelque chose !), délicat
renfermé, il promet d'étre trés grand pour les aonat qui sauront l'attendre efl
I'apprivoiser.

@ 2004est un complexé. Coincé entre le 2003 tant chanig 2005 promis au plus
haut par la presse, il est mal vu, incompris. Cieatrtant un beau millésime, dont il fau
profiter de la jeunesse car les vins sont finsgalges et d'une belle fraicheur.

Jéréme-le-porteur Vendanges 06 Photo Pierre Morin.

Vins disponibles a la vente
Macon Loché 2004Tres agrumes (pamplemousse, citron) mais aussindEes =~ <~ =~ <=7~ =7~ <=7 <7~ <~
d’anis qui révélent une grande rondeur. Une finbdache vive, engageante. E; Ettoujours pour nous joindre : 7,
aperitif, sur une quiche ou autre bien qu'’il sdisafa lui-méme ! \le Céline et Laurent Tripoz 0
Macon Les Morande2004 Une bonne minéralité rappelant certain grand $al. « Place de la Mairie A
jeunesse peut surprendre et plaira au dégustatveuti. En apéritif, sur fruits de“’ 71000 Loché Macon 0
mer, terrine de poisson, un régal sur des huitres. A
MaconlLes Chéneg2004Vin remargué dans les dégustations pour son lggiges notes\‘j‘/ lglxe pggnses 305368452335 6609 A
de fruits secs, de vanille, un peu beurré rappefaittest élevé 10 mois en « piéce » (v , A
chéne. Sur un poisson au beurre blanc, des vifindsgfilets) juste grillées, les fromage\l’ E-mail wz{"‘j”"f’y@ﬁm;{?/‘ 0
comme Comté, tommes, Cantal, Morbier, dégustésimeedattes ou des raisins secs.

Pouilly Loché 2005Sera disponible en décembre. Un grand millésimg pe vin \‘j‘/ gcdtre (S:a;lvr?]aéjd?st gltvfrtdlﬁ (LUS?L‘/‘Q
d’une richesse exceptionnelle. Elevage 12 moistés) & garder plusieurs annee v " habituellement acceptables. N is
dans sa cave pour se faire plaisir. A ne pas déigosans raison valable...! \1/ rappelons qu’il est tou;ouh\.
Crémant de Bourgogn@004) LeBrut, plus traditionnel, a toujours ses adeptes preferab|e de téléphoner avant vcire
Nature, notre préféré, est magnifique. Il conquiert lesucs, surtout a I'étranger. ' passage ce qui permet aussi /‘\ es
Macon Rouge 2008n gamay tel que nous I'aimons : frais, des parfdmsfruits v rendez-vous « hors norme » c,‘\ e
rouges, tanins délicats, bonne rondeur,... A boiresdas 3 ans\ ! Peu de stock. ¥ ,hous acceptons avec plaisir si niius
BourgogneChant de la Tour2005 Ce pinot noir est vif et tannique. Demande w "sommes d|spon|bles /‘:;\
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I'expérience. Une garde de 5 ans va lui permettigailivrir, de vous « envelouter ». R
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