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ége des V/'gﬂes ’|8 ans CLLIJI\UT'\ ELAU’ELNx
sol Argilo-calcaire, sol profond ;

VINIFICATION ANALYSE

Vendanges manuelles Alcool : 13,6 % vol

Fgrappage 100% Sucres résiduels : 0,2 g
Cuvaison de 3 semaines, dont 10 jours a froid Acidité totale : 3,5 g/l

Pas de chaptalisation Ph :

Levures indigenes Acidité volatile : 0 ;74 g/l
Elevage sur lies en fOts de chéne 10 mois SO2 total : SO2 total : < 10 mg/I

Sulfitage 10mg/l a la mise
Filtration sur plaques dégrossissantes

COMMENTAIRE

Pas de commentaire spécifique.

DEGUSTATION

Le Chant de la Tour a plus d'une mélodie a son répertoire ! Jeune, il est frais, gouleyant, sur des
arémes de fruits frais et de fleurs. Si vous attendez un peu il va prendre du volume, forcir un peu
vers des notes de cerises a |'eau de vie ou de confiture de cassis et prendre du velours, lui
permettant d’accompagner des viandes en sauces, des plats plus corsés. Ne pas hésiter a |'aérer
avant de servir, soit en ouvrant la bouteille largement a I'avance soit en le carafant. Servir autour
de 16°C.



