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VINIFICATION ANALYSE

Vendanges manuelles Alcool : 12,8 % vol
Débourbage statique Sucres résiduels : 3,1 g/l
Pas de chaptalisation Acidité totale : 6.4 g/l
Levures indigénes PH:3.10

Vinification et élevage en flits de chéne 12 mois Acidité volatile : 0,68 g/I
Fits : de neufs (20 %) a 3 vins. SO2 total : 19 mg/I

Sulfitage 15 mg/| a la mise en bouteille

Filtration sur plaques dégrossissantes

COMMENTAIRE

La cuvée de Réserve était traditionnellement celle que le propriétaire se mettait de c6té pour sa con-
sommation personnelle et son prestige aupres de ses amis. C'est le fleuron de son vignoble. C'est
vous dire si notre Pouilly-Loché est particulierement soigné !

DEGUSTATION

Un boisé juste affleurant et bien fondu qui accompagne les notes de fruits exotiques a la fois riches
et acidulés vers un vieillissement parfumé, d’un bel équilibre.




