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VIGNERONS EN BIODYNAMIE ¢ BOURGOGNE
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MACON BUSSIERES

cépage Chardonnay
dge des vignes 6 ans

sol argilo-calcaire
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VINIFICATION ANALYSE

Vendanges manuelles Alcool : 12,8 % vol
Débourbage statique Sucres résiduels : 1,1 g/1
Pas de chaptalisation Acidité totale : 6,5 g/1
Levures indigénes PH: 3,15

Vinification et élevage en fiits de chéne 10 mois Acidité volatile : 0,83 g/1
Pas de sulfitage a la mise en bouteille SO2 total : 11 mg/1

Filtration sur plaques dégrossissantes

COMMENTAIRE
Cette toute petite parcelle se situe quasiment sur un rocher.

DEGUSTATION
Le caractere minéral de ce vin va s’exprimer de plus en plus avec le temps. Beaucoup de finesse
et d’élégance des a présent.



