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Inter-vigne

Les vendanges se sont bien passées... si l'on s’en tient a I'aspect technique et
surtout humain, avec une fidele équipe de vendangeurs a nos cétés [Mais
pourquoi ce titre ?]. Et nous en avions bien besoin. Pourquoi ? Eh bien parce
gu’en termes de volume... hum, c’est un peu la cata ! C’est certainement la
plus faible récolte depuis 45 ans (notre référence : 1981, année de gel ET de
gréle). Nous avons 15 % d’une récolte : une misére !, madame.

Le, la, les responsables ? Un trop gourmand mildiou... mais quand on a dit ¢a,
on n’a rien dit. Pourquoi cette année ? Pourquoi chez nous (le sud Maconnais) ?



[Et pourquoi ce titre ?] Que s’est-il passé de si extra-ordinaire ? De multiples
hypothéses... Quand on est face a notre impuissance, les doutes les plus fous
nous envahissent — et les réponses nous échappent. Aucune n’est suffisante a
donner une explication. On a tét fait d’accuser le climat, les appareils de
traitement, la mutation génétique du champignon, l'affaiblissement voire la
dégénérescence de la vigne — et de son immunité... Rien n’est a écarter, et rien
ne suffit a lui seul. [Mais enfin ! pourquoi ce titre ??] Désespérant ? Au
lendemain d’un telle récolte, on ne va pas vous raconter que nous sautons de

joie ! Mais soyons philosophes, et regardons vers I’avant.

Carine

[Vas-tu nous dire, a la fin ?1?1]

Oui... L’horizon s’illumine. Carine. De France-Inter a la vigne... Inter-vigne.
Vous y étes ?

Pas complétement, je vois. Pour ceux qui ne sont pas collés aux réseaux
sociaux, pour ceux qui ne lisent pas le JSL[1],pour ceux qui avaient autre chose
a penser, une petite présentation s’impose. Carine — Bécard -, une star du
journalisme politique, décide, il y a 4 ans, d’entamer une reconversion vers un
monde qui lui est a la fois connu et étranger, celui du vin — et de comment on le
fait. Sur sa route, elle cotoie le Maconnais, nous rencontre, et s’intéresse au
domaine. [Ah bon ? mais ce n’était pas les Robert-Denogent qui devaient
reprendre 7]



Petit retour sur notre histoire. Vous aviez peut-étre entendu parler d’'un nouveau
chai que nous avons construit pour accueillir a la fois notre matériel et nos vins,
nos locaux historiques étant devenus trop petits ? Une autre voie s’est ouverte :
diminuer la surface cultivée en donnant en location des vignes a ceux-la méme
qui voulaient acheter notre batiment, soit le Domaine Robert-Denogent a Fuissé
— nos amis et voisins. Ca, c’est fait ! De 14ha, nous sommes passés a 10ha. Dix
hectares, ce n’est pas rien ! (cf « Toujours Vivants »). Restait qu’il nous fallait
trouver une suite, 'adge avancant inexorablement. [Et vos enfants ? Votre fille,

Amélie, et son cheval ?] Nos trois enfants nous ont clairement dit qu’ils ne
reprendraient pas le domaine.

Alors voila. La rencontre s’est faite.
En interligne [Ah ! c’était donc ¢a !!],
Carine arrive sur le domaine pour
s’insérer progressivement. Nous
sommes vraiment sur la méme
longueur d’onde [hahaha]. Elle a
tout a apprendre, nous ne sommes
pas pressés. Elle est passionnée et
déterminée, nous souhaitons
transmettre.

Elle veut savoir faire du Crémant Tripoz, nous allons I'encourager a trouver
aussi son identité. La biodynamie, les nouvelles plantations avec des vignes
nécessitant moins de traitements, une communication soignée, ouverte et
franche : tout colle ! Il ne reste qu’a faire ensemble. Nous avons plusieurs
années devant nous ! Vers une lente, saine et belle évolution.

[1] Journal de Sabne-et-Loire (article paru le dimanche 24 aolt 2025)

Vins
NEW ! Suite aux derniéres mises réalisées au domaine juste avant les
vendanges, nous vous laissons faire connaissance avec les nouvelles cuvées :
o Les Morandes 2023
o Fleur d'Aligoté 2023
e Limone 2024 (et son tout nouveau QR code)
Ces nouveaux milléesimes ainsi que toutes les autres références sont

disponibles ! Alors on en profite pour passer commande et aussi venir les golter
au domaine ou sur les prochains salons ou nous serons.


https://www.tripoz.fr/wp-content/uploads/2025/09/MV23.pdf
https://www.tripoz.fr/wp-content/uploads/2025/09/FA23.pdf
https://www.tripoz.fr/wp-content/uploads/2025/09/BA24.pdf

TARIFS

Salons

Ou serons-nous cette année ?

Plusieurs dates vont s’échelonner tout au long de I'année, aux 4 coins de la
France. Bordeaux, Lille, Nice, Strasbourg, Hurigny, Lyon... et le grand retour
a Montpellier !

Suivez nos bulletins, lisez-nous : vous aurez toutes les infos et vous pourrez
venir godter, nous retrouver et... rencontrer Carine !

Chai Alrig 2025

Le salon des vins naturels a
Bordeaux
Deux jours de dégustation avec 25
l19 vignerons venus de toute la France.
°CT _ /)y Bal des Vignerons avec Astaffort
- Mods
* Vinothéque a prix cassés
@ Expositions d’illustrateurs
1®! Le chef étoilé Vivien Durand aux
fourneaux dimanche.
Un moment unique de découvertes,
] de rencontres et de partage autour
o d’une viticulture authentique. Infos et

2 A QuAT des Queyeies / TG

inscription ici

En direct de Loché... Avous les A trés bientot !
stylos !

Céline et Laurent TRIPOZ


https://www.tripoz.fr/wp-content/uploads/2025/09/PRO-RR225-2025-1.pdf
https://www.facebook.com/laguinguettechezalriq
https://www.facebook.com/laguinguettechezalriq
https://www.laguinguettechezalriq.com/events/chai-alriq-salon-de-vins-au-naturel/
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